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Olomoucky tvarazkovy festival

V terminu 18.a 19. 4. 2020 byl naplanovan jiz paty ro¢nik
Olomouckého tvartizkového festivalu. Vechny pfipravy byly jiz
v pIném proudu, ale zasahla vy&i moc. Vlada Ceské republiky
vyhlasila NOUZOVY STAV, ktery se dotknul samoziejmé

i tohoto festivalu. V avizovaném terminu se tedy konat nebude.

Organizatoti akce se dohodli na uskute¢néniv nahradnim
terminu, o kterém budete vcas informovani.

Putovani za lostickym tvarazkem
30.5.2020

Pésky nebo na kole se mizete posledni kvétnovou sobotu vydat na rizné
dlouhé trasy v okoli Lostic. Do Putovani za lostickym tvarzkem se vloni
zapojilo 3 574 tcastniky, ktefi spolec¢né zdolali 62 913 km. Stejné jako

o
O|omOUCke v minulych ro¢nicich dostanou i letos vsichni Gcastnici na konci trasy

o~ o e e - )
fva rUZky v nekol'lkle(\ cislech n?seho Caﬁozl‘ft' Jsmevas Tfﬁrmolvall ob¢erstveni v podobé svacinky s Olomouckymi tvartizky. Mohou také
© tom, jak postupne z tvarohu diky praci nasich spolupra- vyuzit volny vstup do Muzea Olomouckych tvar(izk(.

covnic a spolupracovnikii vznika jedine¢ny syr — Olomouc http:/fokctlostice webnode.cz/plt/
ké tvartzky. Nesmime oviem zapomenout ani na dalsi

Slovo na avod

Milé ¢tenarky, mili ¢tenari,

Ob S ah skupinu nasich zaméstnancd, ktefi se vyznamné podileji
na tom, Ze ve svém oblibeném obchodé nebo restauraci Lostické slavnosti hudby

o tento syr najdete. ° k °
Editorial 2 Je to podobné jako ve sportu. Ve vysledkové listiné vzdy a tvaruzku
Aktuality 3 zaznamename vynikajici vykon sjezdarky, ale o tom, kdo 26.-28. 6. 2020
Rozhovor s Michalem Istenikem 4-5 pripravil lyze k bezchybnému vykonu, se moc nemluvi. Tvar(zkové soutéze, bohaty program, koncerty a skvélé
Nové obaly 6-7 I'v nasi firmé je fada spolehlivych pracovnikii v pozadi, obéerftvveﬂni éeke,\j ina névécév’niky akee ,chétické s!avnosti,hgdby
Recepty 8-9 na které nikdo pfi nakupu naseho vyrobku ani nepomysli. a t}/aru.zku, k.tera s,e,let’osv kvona} POSledn' vi k";"d Rr,ed letnimi
Podnikové prodejny AW. 10-11 Proto v pfistich vydanich naseho magazinu Tvartizek prazdninami. Platicf nz}vstevnlftrrlohou opét pfijit zdarma
Historie tvartizkil a tvarcizkare 12-13 budete mit moznost seznamit se s nasimi spolupracovniky do Muzea Olomf)uckych tvardzkd.
Slozeni Olomouckych tvariizki 14 z laboratofi, drzby, dopravy nebo administrativy. Bez www.kulturalostice.cz
Muzeum a akce s Olomouckymi tvardizky 15 tecl?tc') lidi bc)]/ se Cl)lomoucke tvartzky nenarodily a ani by . ) -
Sortiment 16 s¢ K vam nedosta’y. Den otevienych dvefi v Muzeu

A na co se mlzZete tésit v tomto Cisle? Pfipravili jsme pro
vas dalsi pokracovani serialu o historii rod( tvartizkar

Olomouckych tvarazka
5.9.2020

a dozvite se zajimavé informace o slozeni Olomouckych

tvartizkil. Zjistite, jaké materily se d¥ive pii baleni tvartizki Ve spolupraci s Ministerstvem pro mistni rozvoj porada A.W. zacatkem zafi Den

Vydavatel: AW. spol.sr.o, adresa: Palackého 57/4, 798 83 Lostice

elefon: +420 513 032 009 pouzivaly a jak vypadaj etikety dnes. Herec Michal Istenik otevrenych dvefi v Muzeu Qlomouckych tvaerl.zku. VS|€hn| zaje,ma si ,mohou od 19
e-mail:awbrno@tvaruzky.cz nam v rozhovoru prozradil, ze v jidle rad experimentuje. do 17 hodin zdarma prohlédnout muzeum, pfipraveny bude zabavny doprovodny
www.tvaruzky.cz Av jeho lednici tvartizky nikdy chybét nesméji. program i prezentace dalich ptijemct dotaci z fondd EU.
Eviden¢ni ¢islo: MK CR E 22765 www.facebook.com/muzeumtvaruzku

Vychazi dvakrat ro¢né v . . e Ly
Toto ¢islo bylo vydano 20. biezna 2020 Prejeme vam prijemné Cteni. - - ” e °
Redakce: Jana Buresova, Ivana Placha. Foto: fotoarchiv AW. spol.sr.o. MlekarenSky den v Prlbys‘.av‘
Grafické zpracovani a tisk: Tomas Burda, m-ARK Marketing a reklama, s. . o. Ing. Jaroslav Kovar, jednatel 12.9.2020

Pretiskovani redak¢nich a foto materialti bez souhlasu vydavatele neni

dovoleno, Samostatné neprodejné. Na prodejni vystavé MIékarensky den v Pribyslavi pripravi A.W. ochutnavky

svych produkt(i a na stanku je bude také prodavat.
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Mam Stésti na reziséry
a role, které ke mné
prichazeji

Michal Istenik je piedevsim divadelni herec, kamera ho objevila
teprve nedavno. Po uspéchu serialu Most!, kde ztvarnil roli
hospodského Edy, prichazeji dalsi nabidky na nataceni.

Rozhovor vznika pro magazin
Tvaruzek, proto se nabizi otazka:
Jaky je vas vztah k jidlu?

Myslim, ze odpovédje na mné vidét.
MUj vztah k dobrémuijidlu a piti je
velmi viely.

Preferujete tradi¢ni ceskou
kuchyni, nebo se nebranite novym
vécem? Jste v jidle vybiravy nebo
prosté snite cokoliv?

Zrovna nedavno jsem fesil se svym
kamaradem a kolegou Vojtiskem
Blahutou, jak jsme jesté pred deseti
lety jedli ryzi s cibuli a ke¢upem a ted’
si kupujeme kvalitni potraviny nebo
vice zvazujeme vybér v restauracich.

Gastronomie a na$ vztah k ni se
dynamicky vyviji, takze jsem ruku

v ruce s vékem a timto vyvojem vice
vybiravy. Ovsem spiSe v kvalité nez

v tom, Ze bych néktera jidla vyslovené
nesnesl. Dokonce jsem se naucil

mit rad i brokolici... A co se tyce
narodnich kuchyni? Mam rad ¢eskou
kuchyni, predevsim omacky, ale s ob-
rovskou chuti poznavam nova jidla.
Miluji asijskou, italskou, francouzskou
kuchyni, zboznuji veskeré morské
potvory, jedl jsem i cvrcky nebo zabi
stehynka. V jidle rad experimentu;ji.

Jako hospodsky Eda v serialu Most!
jste uplné zménil image. Musel jste
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kvuli néjaké roli také radikalné
pfibrat nebo zhubnout?

Kromeé serialu Most! jsem nastésti
nikdy Zadnou dramatickou zménu
vizaze podstoupit nemusel. Jsem
predevsim divadelni herec a provoz
divadla vyzaduje dle mého nazoru
jakousi vizualni univerzalnost. Tedy
zadné velké vystrelky, jako jsou vyraz-
né Ucesy nebo tetovani. Samoziejmé
kazdy jsme néjaky typ a s tim se moc
délat neda.

Ztvarnil jste Fadu velmi
rozmanitych roli. Zatim vam
nehrozi, Ze by vas reziséfi
obsazovali do typové stejnych
postav. Ktera role se vam hrala
nejlépe?

Od za¢atku kariéry mam ohromné
Stésti na reziséry a role, které ke mné
prichazeji. Diky tomu jsem mél moz-
nost mit rad témér viechny postavy,
které jsem hral. Jen jednou se mi ale
stalo, Ze jsem od prvniho piecteni
hry védél, jak na tu roli jit, protoze
jsem okamzité znal jeji emociona-
litu, humor i motivace. Byl to Tom
Wingfield ve hie Sklenény zvéfinec
od Tennessee Williamse v brnénském
divadle BURANTEATR v rezii Adama
Dolezala. Inscenaci jsem miloval. Hrali
v ni jeSté Katefina Dostalova- Vesela,
Jaroslav Matéjka a slavna olomoucka
herecka Ivanka Plihalova.

Ucite se dlouhé divadelni texty.
Jak jste na tom s paméti? Mate
osvédceny postup, jak si text
zapamatovat?

Snad se nebudu rouhat, kdyz feknu,
Ze mam, co se text tyce, velmi dob-

rou pamét. A velmi snadno se je u¢im.

U prozy mi vétsinou staci si danou
scénu dvakrat tiikrat predist, pak se
mi to béhem zkousek propaoji s po-
hybem po jeviéti a je to. Zadna velka
metoda. Ve versich se samoziejmé
memoruje slozitéji, ale pokud je text
dobry, nemivam s tim velky problém.

I kdyz existuji vyjimky. V posledni
dobé to byly dvé hry, kde jsem se

s textem vyslovend trapil: Carodgjky
ze Salemu (Arthur Miller) a Nebez-
pecné vztahy (Christopher Hamp-
ton). Postavy argumentu;ji velice
rafinované az Sroubované. Zménite si
jedno slovicko a jste v koncich, prosté
se z toho nevymotate.

Maite nékdy herecké sny?

Ano, mivam sen, Ze pfijedu na zajezd
do neznamého divadla, z rozhlasu
slySim, Ze se hraje hra, kterou viibec
neznam a nevim, jaky si obléct kostym.
Inspicient mé vola na vystup.

A ja za zivého boha nemtizu najit
cestu najevisté...

Pochazite z fotbalové rodiny.
Nelitoval jste nikdy svého
rozhodnuti vénovat se herectvi?
Pokazdé, kdyz se vecer hraje Liga
mistrll a ja musim na jevisté. Nastésti
uz existuje zpétné sledovani. Ale
vazné, kromé tézsiho obdobi, které
bylo asi zplisobeno velkym psychic
kym a fyzickym vycerpanim, jsem
nikdy nelitoval. Herectvi je nadherné

Michal Istenik v brnénské prodejné AW.

povolani. Naro¢né casové i psychicky,
vsichni jsme trochu podivini. Ale je
to krasné femeslo a vazim si toho, ze
ho mGzu délat a délat ho na takové
urovni.

Vystudoval jste JAMU a Brnu

jste zuistal vérny i po studiich.
Neuvazoval jste 0 zméné, ze byste
se prestéhoval tfeba do Prahy?
Urcité ne!

V jakych divadelnich ¢i filmovych
rolich vas letos uvidime?

Na jare to¢im v Brné a okoli s Filipem
Rencem krimiserial Hlava MedUzy, s Bisi
Arichtevem v Praze serial Déti a po ce-
|ém svété polohrany dokument Future-
tro s Jarosem Kratochvilem. Ve je pro
Ceskou televizi. V [été bych rad stihl dva
celovecerni filmy, o kterych bych ale
zatim nerad mluvil konkrétnéji, i kdyz
scénare uz mam. Do toho hraji v Mést-
ském divadle Brno, v BURANTEATRu
av prazském Divadle v Dlouhé, to¢im
audioknihy. Mam toho opravdu hodné,
ale po letnich prazdninach bych se rad
trochu stahl od kamery a nacas se zase
vratil na prkna.

Michal Istenik

vystudoval brnénskou JAMU,

od roku 2008 je ¢lenem Méstského
divadla Brno, kde ztvarnil fadu roli
(napt. D Artagnan — Tri muske-
tyfi, Andrej Prozorov — Tii sestry,
Philip Henslowe — Zamilovany
Shakespeare, Stiva — Anna Karenina,
Cenék Udavac — Osmycky nebo
Vikomt de Valmont — Nebezpec¢né
vztahy). Je také ¢lenem souboru Bu-
ranteatr. Je nositelem Ceny Alfréda
Radoka — Talent 2011, v roce 2014
ziskal Cenu Thélie za mimoradny
jevistni vykon za postavu Ci¢ikova
v dramatizaci Gogolova romanu
Mrtvé duse. Televizni divaci ho znaji
predeviim ze serialti Most!, Zivé
terce, Trpaslik nebo Rédl. Objevi

se také v novém filmu 3Bobule

av kriminalnim serialu reziséra Filipa
Rence Hlava MedUzy.

Tuto sezénu jsem spis pred kamerou
a uz mi divadelni provoz trochu chybi.

Najdete si ¢as i na odpocinek?

Co nejradéji délate, kdyz mate
volno?

Snazim se samoziejmé odpocivat, co
to jde. A co délam? Vaiim, podnikam
vylety se synem a pritelkyni, zajdu

na pivo, na vino, prosté se snazim zit
normalni Zivot. A rad se prochazim.
Chodim pomalu, beze spéchu, beze
stresu a bez cile. To miluji.

Olomoucké tvaruzky maji své
priznivce, ale existuje i skupina lidi,
kteri je kvuli jejich specialni vani
ani nevyzkousi. Kam patfite vy?
Chutnaji vam tvarizky?

Kdyz jsem se dozvédél o nabidce na roz-
hovor, sedél jsem v olomoucké restau-
raci Drapal a jed| cesnecku s tvartizky,
kterou zboznuji. Rad si dam tvartizky

i syrové, posypané paprikou. A hrozné
rad si je rozpékam na chlebu s maslem,
Sunkou a cibuli. V mé lednici tvartizky
nikdy chybét nesméji.

Dékujeme za rozhovor.

www.tvaruzky.cz
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Do ¢eho se balily tvaruzky
pfed sto lety a dnes?

Obaly u potravinarskych vyrobktt musi byt nejen funkéni a spl-
novat hygienické normy. Musi také zaujmout zakaznika, aby si
vyrobek koupil. Piistup k obaltim se neustale vyviji. Od lonského
roku se zménil a sjednotil také design etiket Olomouckych tva-
ruzka. Nyni prichazi na trh i nova kolekce velikonoc¢nich etiket.

Olomouckych tvartzki se v soucas-
né dobé vyrabi 33 druhui. Zakladnich
pét druh se bali do paropropustné
folie s potiskem a dalSich 28 druht
do plastovych vanicek. Vloni vedeni

spolec¢nosti rozhodlo, ze zméni

a sjednoti design etiket. ,Zvolili jsme
variantu, ktera sjednocuje celou fadu
naseho krabickového zbozi. Lisi se
pouze prichutémi, které jsou na

Prekladani a expedice tvartizki asi rok 1907
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etiketach vyrazné zobrazeny,’ vysvétluje
Ing. Jaroslav Kovar, jednatel A.W.

Staré noviny

a pergamenovy papir

Nez se ovsem zacaly tvartzky vkladat

do vanicek, musely urazit dlouhou cestu.
Pojdme se tedy podivat, do ¢eho se dfiv
tento jedine¢ny syr balil.

Pro baleni tvarizkt bylo podstatné, ze se
neprodavaly na vahu, ale na kopy, tedy

po 60 kusech. | v nejstarsi pisemné zmince
o tvartizcich z roku 1583 se jiz uvadi ozna-
ceni 2 kopy tvarazkd”

A bali¢ky dnes nejznaméjsich tvartizki
(tedy malé, velké a vénecky) se také bali
po 4 az 6 kusech. Jsou to Cisla, jejichz nasob-
ky davaji jednu kopu. Nejdriv se tvartzky
na prepravu vkladaly volné do vratnych
drevénych beden, pozdéji vylozenych
pergamenovym papirem. V obchodé

i hostincich je na prelomu 19.a 20. stoleti
dolozeno baleni tvartizki pro kupujici

do papiru ze starych novin.

Az s vlakovou dopravou i konkurenci mezi
vyrobci ptichazeji s pocatkem 20. stoleti
zmeény. Tvarizky se bali po 4 az 6 kusech
do pergamenového papiru a ten se na Ce-
lech ,valeck" uzavira barevnou lepici viné-
tou se znakem ¢i monogramem vyrobce.

Kosky do ruky, potom

do kelimka

QOd tricatych let 20. stoleti se za¢ina syr
s nezaménitelnou chuti a viini davat
do celofanu. Vklada se do podlouhlych
nevratnych bedynek ze smrkovych
pritez(. Na bedny se znacka nebo
jméno vyrobku vypalovaly nebo psaly
pies Sablonu. Postupné se ovsem dievo

Tvartizky se balily
do pergamenového papiru

kombinuje s kartonem

adnesni,bedynky”

jsou uz jen z kartonu.
Od druhé poloviny

20. stoleti se zacaly
valecky tvarizku balit

i do mensich kartono-
vych prebald.
Tvartzkovy zlom, hanac
ky koske, se obalti dockal az v poloviné
20. stoleti. Do té doby se prodaval
volné. Potom se késky zacaly balit

do kelimka. Prvni byly z voskovaného
papiru a po ném nastoupil plast.

Na prelomu 20.a 21. stoleti uz se Olo-
moucké tvartizky bali do prihlednych
vanicek rtiznych velikosti a tvard.

Briay psniremt

Neznami autofi vinét
Kromé materialt se béhem let
ménila také podoba obald. Prvnimi

[ -

Ruizné obaly kouskui a tycinek jsou k vidéni v Muzeu
Olomouckych tvartizki

a neznamymi vytvarniky, ktefi vstou-
pili do svéta prodeje tvartizkd, byli
tvlrci vinét na zalepovani balenych
tvar(izki. Teprve kolem roku 1950 je
prvnim znamym vytvarnikem losticky
malit Hugo Silbersky. Po ném se pak
objevuje fada autor(, ktefi za socia-
lizace i po restituci na podobé obaltl
pracovali. Byli to napf. Oldfrich Pelikan,
Jifi Smésny nebo Tomas Blaha.

Vanoéni kolekce se p¥ipravuje v parném lété

Autorem soucasnych grafickych
navrhti obalti je Tomas Blaha z olo-
mouckého Studia22. Se spole¢nosti
A.W.spolupracuje od roku 1995, kdy
ho jednatelé oslovili, aby zdigitalizoval
a upravil logo. ,Spoluprace se osvédcila
amym dalsim Gkolem bylo technicky
sjednotit obaly. Vyrabély se v riznych
tiskarnach a kolovalo nékolik riizné
modifikovanych variant. Zacal jsem
zpracovavat jednotlivé vyrobkové
fady. Casem se piidavaly dalsi prace
tykajici se grafické prezentace firmy;’
fika Tomas Blaha.

Vloni se zménil a sjednotil design
etiket. Kolikata to byla sada obalg,
kterou jste pro A.W. pripravoval?
Vedeni spole¢nosti podle mé nemohlo

udélat lepsi rozhodnuti. Ve sméfovalo
ke zméné a sjednoceni vyrobki v jed-
notny vizualni styl napfic celym sorti-
mentem. Posledni zdsadnéjsi obména
etiket probéhla pted 14 lety a byla tfeti
v poradi, nynije to Ctvrta generace.
Menéi &i vétsi Upravy se jesté délaly
kvalizménam v legislativé po vstupu
do EU nebo kdyz Olomoucké tvartizky
ziskaly certifikat chranéného zemépis-
ného oznaceni.

V ¢em je spoluprace s A.W.
specificka?

Jde o ryze ¢eskou rodinnou firmu

s jasné nastavenou strukturou.

Takze zadny nadnarodni moloch se
zdlouhavym rozhodovanim nékde
na ustredi mimo republiku. V AW. je
vse postavené na lidech a osobnim
pfistupu. Ve firmé zndm osobné
vétsinu lidi, od vedeni pres technicky
Usek az po prodavacky. A jsem rad, ze
vie funguje perfektné. Pracoval jsem

i pro nékolik firem, které uz neexistuji
nebo je koupila konkurence se
zahrani¢nim kapitalem. AW. je moje
stalice na ¢eském nebi.

Qcihrc% . =
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Kromé klasickych etiket

vytvarite i navrhy svatecnich obalu.

Je tato prace zajimavéjsi, nebo naopak
obtiznéjsi?

Zajimavy a kreativni je cely postup. Klient
si zvoli jeden spojujici graficky motiv,
ktery se objevuje na viech obalech.

Ty se pak lisi dalsim dil¢im prvkem

na jednotlivych obalech. V sou¢asné dobé
je na trhu nova kolekce velikono¢nich
etiket, kde je spolecnym motivem svéZi,
Cerstva, zelena trava jako symbol jara
anejkrasnéjsiho obdobi roku. Klient

se rozhodl pro méné obvykly vizual
presto, Ze se nabizely varianty s vajicky,
pomlazkou nebo beranky. Zajimavé je, ze
vano¢ni kolekce se pfipravuje v parném
|été a velikono¢ni naopak v zimnim
obdobi.

www.tvaruzky.cz
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Stavnaty burger

s trhanym pomalu
pecenym vepiovym
a rozpusténym
tvarazkem

eececccecccococe

Domaci BBQ omdcka: 250 g rajcatové passaty,

50ml jablecného octa, 40 ml worchesterské omacky,

1 Salotka, 2 strouzky cesneku, 1 Izice hnédého cukru,

1 lzice rajcatového protlaku, 1 Izice dijonské ho¥<ice,

1 lzicka uzené papriky, 1 Izicka celého cerného pepre,
olivovy olej

Burgery: 2 kg veprového plecka, 8 hamburgerovych
housek, 100g Olomouckych tvarizki (kolecka), 2 zrala
masita rajcata, ledovy salat, kysela okurka, platky
Cervené cibule na ozdobeni

Cerny pepf opecte nasucho na panvicce a rozdrtte ho.

V hrnci s pokli¢kou rozehtejte olej a opecte na ném kos-
ticky Salotky a nasekany cesnek. Po par minutach pfidejte
vSechny ostatni suroviny na omacku véetné nadrceného
pepre, promichejte a nechte na mirném ohni 20 minut
vafit. Obcas promichejte a vzdy pfiklopte pokli¢kou, pro-
toze omacka rada strika ven z kastrolu. Hotovou omacku
nechte vychladnout.

Maso dobre osuste a rozdélte na nékolik mensich kusd.
Peclivé do nich vetiete dvé tretiny omacky a ponechte

v pekaci do druhého dne ulezet. Poté podlijte trochou
vody, zakryjte pekac alobalem a dejte péct do trouby pfi
teploté 130 stupni. Po dvou hodinach peceni sundejte
alobal a pecte jesté dalsi 2 hodiny.

Upecené maso rovnou v pekaci natrhejte po vlaknech
a smichejte s vypecenou $tavou a zbylou omackou.

Tvartzky nakrajejte na slabsi kole¢ka. Housky podélné
rozkrojte, na horni polovinu dejte platek tvariizku a obé
poloviny dejte rozpéct pod gril. Na spodni polovinu
natrhejte salat a na néj navrste porci trhaného veptového.
Pfidejte raj¢ata a dalsi zeleninu podle chuti a pfiklopte
houskou s rozpecenym tvartizkem.
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Recepty na této
dvoustrané jsou jen
mala ochutnavka

z téch, které miizete
nalézt v nasi knize
Tvarizkova kucharka,
kterou zakoupite

v knihkupectvich nebo
v nasich podnikovych
L e | prodejndch. Starite se
kucharskou hvézdou!

z tradiéniho

Nadychana bilkova
omeleta s hraskovo-
-matovym dipem

Omeleta: 4 bilky, 1 Izicka prepusténého masla ghi,

80g Olomouckych tvarizki Tycinky

Dip: 1 vyzrdlé avokado, 80g hraskii, hrst cerstvych
matovych listkd, 1 aZ 2 IZice citronové stavy, $petka soli

Jako prvnisi pripravte dip, protoze omeleta je rychlovka.
Pokud pouzijete mrazené hrasky, nechte je nejdfiv trochu
rozmrznout. Avokado podélné rozkrojte, vyjméte pecku, vy-
dlabejte, nakrajejte na mensi kusy a dejte do mixéru. Pfidejte
matu, hrasky i citronovou $tavu a rozmixujte dohladka.

Na omeletu dejte bilky do misy a metlou je poradné prosle-
hejte do pény. Je dulezité, abyste do bilki zadlehali hodné
vzduchovych bublin.

V panvi rozehftejte ghi a vlijte bilkovou hmotu. Panvi
pohybujte, aby se bilky rovnomérné rozlily po celé plose.
Nasledné po dobu cca jedné minuty michejte bilky stérkou
tak, aby tuhnouci kousky byly v pohybu. Po uplynuti minuty
uhladte, posypte strouhanymi tvar(izky a nechte omeletu
kratce dojit. Neobracejte ji a hotovou rovnou presunte
na talit. Podavejte s pfipravenym dipem.

Tvartizkovou
pénu muzete zabalit
i do platku Sunky jako vari-

Cuketové rolky plnéné
tvarazkovou pénou

aci na oblibené predkrmové
rolky. Dobte se s ni daji
ozdobit také chlebicky \
ajednohubky. ‘

50g Olomouckych tvariizkii, 200g smetany
ke slehani, 2 cukety, 50 g parmské sunky, olej

Smetanu a strouhané tvartizky dejte do kastralku

a potom za stalého michani udrzujte teplotu tak, aby se
tvarlizky stihly rozpustit dfiv, nez se smés za¢ne vafit.
Odstavte z plotny a nechte vychladnout. Béhem
chladnuti obcas promichejte, aby smés byla v pohybu.
Je potieba, aby syr z(stal rozpustény ve smetané a ne-
tvoril poklicku na povrchu. Az smés vychladne, dejte ji
jesté zhruba na pal hodiny do lednicky, aby byla studena.
Pak vyslehejte do pény jako klasickou slehacku.

Cukety oplachnéte. Ponechte slupku a nakrajejte

je na podélné platky silné ptl centimetru. Na panvi
rozehfejte malé mnozstvi oleje a velmi zvolna na ném
cuketové platky opékejte, kazdy zhruba 10 minut. Ope-
¢ené cukety odlozte na papirovou kuchynskou utérku,
odsajte z nich prebyte¢ny tuk a nechte vychladnout.
Na kazdou cuketu polozte platek parmské Sunky, na-
plnite tvartizkovou pénou a zarolujte. Po strané mUzete
spichnout paratkem.

www.tvaruzky.cz 9
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V Gtulném bistru si v Klidu pochutndte
na tvariizkovych specialitach

Spojeni prodejny s tvarazkovym
bistrem se osvédc¢ilo

Do tvariizkového bistra, které je soucasti ostravské podnikové
prodejny, prichazim kolem desaté. Rozhlédnu se a hned mé
pirekvapi mnozstvi nakupujicich. Necekala jsem, Ze dopoledne
tady bude tolik lidi. Prostory prodejny v centru Ostravy jsou
viak dostatecné velké, takze zadna tlacenice nehrozi.

Po pravé strané vidim chladici boxy

s Olomouckymi tvartzky, tvar(izko-
vymi specialitami, syry a dalsi zbozi.
Nakupy ale musi pockat, dnes jsem
tady kvali né¢emu jinému. Mifim
proto na druhou stranu do prvniho
tvartzkového bistra, které spole¢nost
A.W.vloni otevrela.

Divam se do vitriny, kde jsou vyskla-
dany viechny pochoutky. Okamzité
mé zaujmou linecké kosicky, rakvicky
a griliaSové trubicky. Jejich napin

na prvni pohled vypada jako Sleha¢-
ka, ale zdani klame. Slehacku toti?
nahradila tvartzkova péna.
,Zékaznici se ptali, jestli nemame

v nabidce i néco sladkého. Proto
jsme nas sortiment od Unora rozsirili
0 zakusky s tvartizkovou pénou;’ vy-
svétluje vedouci ostravské prodejny
Lenka Halatova.

A novinka v sortimentu si rychle
nasla své zakazniky. Vedle mé si starsi
pan nechava zabalit deset zakusk(.
Zasoby se tenci. Personal v mistnosti
za bistrem, kde se véechny tvar(iz-

kové pokrmy vyrabi, proto za¢ina
chystat dalsi varku zakuska.

Svaéina v bistru a den
je veselejsi

Moje o¢i se opét vrati k vitriné. Mam
vyzkouset skvarkovou pomazanku

s tvarlizky nebo tvar(izkovy tatarak?
Nemtizu se rozhodnout, téch lakadel
je opravdu hodné. Skvéle vypada

i tvartizkovy $nek a croissanty

s tvartizky. Nakonec si vyberu tatarak.

»Ten se prodava velmi dobre, poridili
jsme pro zakazniky i krabicky, aby si
ho mohli odnést domdl. Sortiment
pribézné obménujeme a doplnuje-
me o dalsi novinky. Do nabidky jsme
nedavno pridali tfeba tvartzkovou
kapsu nebo hot dog's parkem s Olo-
mouckymi tvar(izky od firmy Stein-
hauser," seznamuje mé s novinkami
vedouci prodejny.

Do bistra mezitim pfichazi novy
zakaznik. Nez staci vyslovit své prani,
prodavacka vezme do ruky talifek

a polozi na néj tatarak. ,Pan je nas

Tvarazek  \\ACAZIN TRADICNIA JEDINECNE POCHOUTKY

staly host a vzdy si da tvar(izkovy tata-
racek,’ vysvétluje s ismévem a mezitim
pripravuje kavu a zakusek pro dalsi dvé
damy.

Jidlo si mtzete v klidu snist v bistru
nebo vam ho prodavacky zabali. Pravé
ochotny a usmévavy personal je dalsim
divodem, proc se zakaznici do ostrav-
ského bistra vraceji.

Listuji strankami knihy prani a stiznosti,
ktera lezi na pultu. Na zadné vytky ale
nenarazim, jsou tu jen pochvaly. ,Baje¢-
na svacina v tvar(izkovém bistru a den je
hned veselejsi. Velky dik zdejsimu milé-
mu personalu,’ ¢tu vzkazy od zakaznika.
Do bistra chodi lidé vsech vékovych
skupin, studenti, rodiny s détmi i seniofi.
»Moc nas tési, ze se k nam lidé vraceji,
mame uz pravidelné navstévniky.
Vitdme i podnéty od zakaznikd, napady
na zlepseni nebo rozsifeni sortimentu,’
pfipomina vedouci Lenka Halatova.

Linecké kosicky s tvartizkovou pénou

44—

65 tisic zakaznikii.

pies 218 tun.

prodalo 77 tisic kusti.

$nek z listového tésta.

Jaky byl rok 2019 v prodejnach A.W.

« V loniském roce nakoupilo v podnikovych prodejnach v Losticich, Brné,
Olomouci a Ostravé pres pul milionu zakaznikd.

« Prodejnu v Ostravé s bistrem za ptil roku od jejiho otevieni navstivilo
« Olomouckych tvartzki (OT) se prodalo téméf 361 tun, ostatniho zbozi

« Nejprodavanéjsim druhem OT v podnikovych prodejnach byly Kousky
s kminem 450 g, kterych se prodalo cca 34,2 tun.

« Nejprodavanéjsim vyrobkem s OT je Taveny syr s tvartizky krémovy 150g,
kterého se za rok prodalo 91 tisic kust.

« Hitem mezi pekarskymi vyrobky jsou Bertycky tvaruzkové 90g, kterych se
« Nejoblibenéjsim vyrobkem tvartizkového bistra v Ostravé byl Tvartazkovy

« V tnoru lorského roku se uskutecnila velka rekonstrukce lostické
prodejny, ktera se zmeénila z obsluzné na samoobsluznou. Zakaznici si
tak mohou sami vyrobky prohlédnout, piectou si informace o slozeni,
vyzivovych tdajich nebo dobé minimalni trvanlivosti. Zakaznici zménu
privitali, coz dokazuji ¢isla. Navstévnost se v prodejné zvysila o 12 procent.
« V soucasné dobé jsou otevieny ¢tyfi podnikové prodejny A.W.
Spole¢nost do budoucna zvazuje rozsiteni prodejen do dalich mést.

Losticka prodejna se zménila z obsluzné na samoobsluznou.

Prodejna Olomouckych
tvarazka v Losticich
namesti Miru 11

Lostice, tel.: 583 401 220

Oteviraci doba: po—ne 8.00-18.00

Prodejna Olomouckych
tvaruzku v Olomouci
Horni namésti 365/7

Olomoug, tel.: 585 202 551
Oteviraci doba:

po—pa 8.30-18.00

sobota 8.30-12.30

Prodejna Olomouckych
tvaruzku v Brné

Rasinova 4, Brno-stied

tel.: 539 011 444

Oteviraci doba:

po—pa 8.30-18.30

sobota 8.30-13.30

Prodejna Olomouckych
tvaruzku v Ostravé
Puchmajerova 1,702 00 Ostrava
tel.: 595 541 558

Oteviraci doba:

po-pa 8.00-18.00

sobota 8.30-12.00

ANKETA: Patiite k pravidelnym navstévnikaim bistra? Co vam nejvic chutna?

Jana Horakova,
Ostrava

V bistru jsem poprvé.
Nedavno jsem $la
kolem a vsimla si, ze je
tady nova prodejna. Az
dnes jsem ale méla cas,
tak jsem si dala kavu

a ochutnala tvarizkovou kapsu, ktera byla
vyborna.Jsem rada, ze tady vzniklo néco
nového, protoze centrum se vylidiiuje. Moz-
nosti, kam zajit, neni mnoho a tvartizkové
bistro mé velmi prijemné prekvapilo.

Filip Kolar, Lostice
Chodim do bistra
pravidelné na sva-
¢inuadnes jsem

si dal tvartizkovy
tatarak. Je vyborny,
muzu ho viem do-
porucit. Vyzkousel
jsem z nabidky
bistra uz asi vSechno, jenom zakusky jsem
jesté nestihl ochutnat. Protoze pochazim
z Lostic, tvartizky znam velmi dobie a jed|
jsem je uz jako malé dité.

Vaclav Kubanek,
Ostrava

Bistro jsem objevil
hned po jeho otevreni
aod té doby sem
chodim ¢asto. Nejdriv
jsem ochutnal tatarak
astale se knému vra-
cim, davam si ho tady nej¢astéji. Nékdy tady
nakupuiji i pro kamarady. V nabidce mi jesté
chybély sladké vyrobky z tvartizkd, proto mé
potésilo, ze zacali prodavat i zakusky. Tvartizky
jim cely Zivot, doma jsme je nakladali do piva.

www.tvaruzky.cz 11



Uspésny povoznik
Alois

Otec Aloise za¢al v roce 1876 vedle
povoznictvi i s vyrobou tvartizki

a ve stejném roce ziejmé odesel

ze Skoly jeho dvanactilety syn. Ten
pozdéji po letech pak tvartizkarnu
pievzal. Z roku 1880 je zprava, ze
spolecné s Josefem a jeho manzelkou
Annou pracovali pfi vyrobé tvartzka
nejen syn Alois a jeho sestra, ale také
dvé zeny a zdomacnosti chodily
prilezitostné tfi zeny na pomocné
prace. V té dobé to byla nejméné
tvartizkarna stiedni velikosti, ale
vyroba rostla.

Alois byl také ispésnym povoznikem
a na lostickém Velkém namésti ¢. 14
u obchodnika Bartonika mél najaté
staje se Ctyfmi konmi a povozy. Jako
samostatny forman ur¢ité obchodo-
val i s tvarohem. Zejména na konci
19. stoleti $lo o velmi lukrativni
obchod, protoze tvartzkari trpéli
nedostatkem tvarohu. Na poc¢atku
dvacatého stoleti je dokonce zazna-
menany nakup tvarohu z Danska

A. Wessels s manzelkou Frantiskou a dcerami
Marii a Frantiskou

pro vyrobu tvarGzkdi.
Uspésni tvartizkari hledali
také nové pojmenovani
své zivnosti. Prvni navrhy
jsou dolozeny jiz u Josefa
Wesselse a u jeho syna
Aloise je v roce 1906 uve-
deno ,vyrabytel tvarGzka“.
Alois Wessels postupné
sbiral dalsi zkusenosti.
Velmi vyznamna pro jeho
dalsi podnikani byla spolu-
prace s rodinou obchodni-
ka Pikovych z Troubelic.

Manzelstvi

s FrantiSkou
Pikovou

Alois Wessels se do vyroby
tvartzkd, stejné jako otec,
dostal pres obchody, tedy
pies formany. Zacal zfej-
mé u obchodu s Thoma-
sem Pikou, ktery mél velky
obchod v Troubelicich.

A dcera troubelického ob-
chodnika Frantiska Pikova
se stala jeho manzelkou.
Je ziejmé, ze obchodné
zdatny Alois Wessels si

Alois Wessels uprostied, zprava od néj Frantiska Pivnd, dcera Viasta a Karel
Pivny, zleva od néj Otylie Kratochvilovd, Libuse Pivnd a Vaclav Kratochvil

uvédomoval, Ze potiebuje
predevsim podnikavou

Alois Wessels uprostied zaméstnancti na dvore domu v ulici Palackého v Losticich

Prvnim vyrobcem tvartizkii v rodiné Wesselsti byl Josef. Zivnost po ném prevzal syn Alois,
ktery vybudoval nejvétsi tvartizkarnu na Moravé i v Cechach.

Josef, otec Aloise, se plivodné vyudil
puncocharem, ale tovarni textilni
vyrobé nemohl konkurovat. Proto

se zacal vénovat povoznictvi. Kromé
domacich a polnich praci se tak Alois
uz odmala setkaval s povoznictvim
(tehdy se tomu fikalo ,dopravitel
zbozi") a pamatoval si i vyrobu pun-
Cochéfstvi. Prvni syn Josefa Alois se
narodil 16. cervna 1864.

Rodina Josefa Wesselse se nékolikrat
stéhovala, vyuzili treba podnajem

v domé v Zadlovické ulici ¢ 1.

Ve stejném domé zde vyrabél
tvar(izky jeho majitel Adolf Stejskal,
ktery jinym podnikatel(im pronajimal
dvorni trakt. Jeho matka se stala
kmotrou Aloise Wesselse.

:'g’&‘ T R

a obchodu rozuméjici
partnerku. Pres ¢etné znamosti
s tvartizkarskymi rodinami si tedy

nevzal odbornici na vyrobu tvartzka.

Zalozil rodovou tradici preferujici
podnikavost.

Kratké, ale velmi $tastné manzelstvi,
bohuzel skon¢ilo tmrtim. Frantiska
podlehla v roce 1894 nevylécitelné
nemoci. Do konce zivota Aloise
Wesselse provazela jeji fotografie
visici v rdmu na sténé v pokoji.
Byvalo zvykem najit vdovci novou
manzelku. Bez hospodyné to neslo.
Stala se ji druha dcera od Pikd,
Mariana. Manzelstvi bylo jiné
aslozité. Mariana zemfela o samoté
v roce 1933. Za zminku pak stoji

z hlediska historie oznameni

v matrice o svatbé Mariany

22. Cervence 1895, kde je uvedeno

O tom, jak Alois Wessels rozsiril

svuj podnik, jak se mu podafrilo
vybudovat uspésnou firmu nebo
kde v zahrani¢i hledal odbyt pro své
vyrobky, se dozvite v dal$im ¢isle
magazinu Tvartzek.

Podpis A. Wesselse
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Daj id) alles, was id) in den bin,

or IBahrieif gemd; angegeben habe, beffiitige ich hiemif.
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A. Wessels a jeho manzelka Frantiska Pikova ,,maniel ka tovarnika na syreéky".
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Tvaruzek a z

V posledni dobé je trend pri nakupu potravin jednoznaé-
ny. Stale vic zakazniku se zajima nejen o jejich slozeni, ale
chtéji védét, odkud pochazeji, jaké suroviny byly pouzity
a zajimaji se také o latky, které byly do potravin piidany.
Lidé chtéji zit zdravé, davaji prednost lokalnim potravi-
nam a pribyva také osob s potravinovymi alergiemi.

Proto jsme pro vas pripravili podrob-
né informace o slozeni Olomouckych
tvarizk(i. Dnes zjistime, pro¢ se

do nich pfi vyrobé pridava stl a jakou
roli hraji regulatory kyselosti.

Diky soli se tvarazky
neroztékaji

Specificka chut zrajicich syra je
vysledkem zptisobu vyroby a mnoha
biochemickych pochodil stépeni
(rozkladu) mlé¢né bilkoviny béhem
jejiho zrani. Tyto pochody se neobe-
jdou bez kuchynské soli. Proto maji
jednotlivé typy syrti odlisnou texturu
i odlisné senzorické a pro né charakte-
ristické vlastnosti.

Zakladni surovinou pro vyrobu
Olomouckych tvartzkii je netu¢ny
tvaroh mlé¢né bilé barvy s hrubym
pruznym zrnem, mlééné nakyslou
vlni a kyselou chuti. Je podobny ,tva-
rohu na strouhani’, ktery pouzivame
jako posyp ovocnych knedlikd.
Tvaroh se promicha se soli a uklada

do velkych nadrzi k zalezeni a odka-
pani zbytkové syrovatky. Vybira se

az poté, kdy se sl rozlozi do celého
objemu tvarohové hmoty. Pfidavek
soli chrani pred rastem nezadoucich
mikroorganismtl a jejich ¢innosti,
zlepsuje chut a zpevniuje povrch syra,
ovliviiuje konzistenci a reguluje obsah
vody, takze se tvartzky nedeformuji
a neroztékaji.

Olomoucké tvartizky se od ostatnich
typt syrt lisi zpisobem vyroby a ne-
maji témér zadny tuk. Proto je pro
tvorbu jejich chuti kuchynska stl tak
dulezita. Obsah soli je 4,2 procent.

Co jsou regulatory
kyselosti?

Kyselost nakupovaného priimyslo-
vého tvarohu se snizuje pridavkem
regulatorti kyselosti. Aby doslo k na-
slednému biochemickému procesu
stépeni bilkoviny, ktera je snadnéji
stravitelnd, a k postupnému zrani
tvar(izk(, pridavaji se v minimalnim,
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Zakladni surovinou pro vyrobu Olomouckych
tvarizku je netucny tvaroh mlécné bilé barvy

nezbytné nutném mnozstvi regulato-
ry kyselosti. Do Olomouckych tvartz-
ki se pfidava E500 hydrogenuhli¢itan
sodny a E170 uhli¢itan vapenaty.
Snizeni kyselosti tvarohu umozni
kvasinkam Iépe riist, nebot pfilis
kyselé prostiedi nesnaseji. Regulatory
kyselosti maji vliv i na konzistenci.
Pomér regulatort kyselosti je dan
kvalitou tvarohu, ro¢nim obdobim

a teplotou pfi zrani. Pilis vysoké
davky E500 vyvolavaji mékkou kon-
zistenci az roztékani a prazdnou nebo

ravi

mydlovitou chut. E170 zase tuhou

a pevnou konzistenci a Stiplavou
chut.

Neékteri lidé maji z ,é¢ek” obavy, ale

v tomto piipadé opravdu zadné
zdravotni riziko nehrozi. Uhli¢itan va-
penaty (potravinarsky mlety vapenec,
mleta kiida) je mimo jiné zdrojem
vapniku. A hydrogenuhli¢itan sodny
(jedla soda) je slozkou kazdého
|écivého prostredku, ktery snizuje
prekyseleni zaludku.

V minimalnim mnozstvi se do tvarohu
pridavaji regulatory kyselosti

Film o Tvaruzkovi
mifi na mezinarodni
festival

V Muzeu Olomouckych tvartazka
mél v lofiském roce premiéru
animovany film pro déti Tvartazek
ve Skole. Snimek slavi u navstévni-
ki muzea aspéch a v kvétnu bude
soutézit na prestiznim festivalu
ANIFILM 2020.

Pfi prohlidce muzea vas potési novy
animovany film o Tvartzkovi. Kromé
hlavniho hrdiny ve snimku vystupuji

i dalsi syry, které jsou typické pro jiné
zemé. Pohadka ma tspéch nejen

u malych déti, pro které byla urcena.
Protoze je vytvorena s obrovskou
fantazii a nechybi v ni spousta skvélych
napady, sleduji ji se zajmem i vétsi sko-
laci, studenti a dospéli. Film Tvartzek
ve Skole se libi nejen navstévnikam
rodniho festivalu animovanych filma
ANIFILM 2020. Pohadka byla vybrana
do soutézni kategorie Cesky obzor —
zakazkova tvorba. Festival se kona

v Liberci od 5.do 10. kvétna.

Akce s Olomouckymi
tvarazky

OLOMOUCKE TVARUZKY
VITALII

V italském mésté Parma se konal

v zafi lonského roku veletrh |l Salone
del Camper 2019". Magistrat mésta
Olomouce na ném prezentoval mésto
jako turisticky cil. Navstévnici veletr-
hu se mohli seznamit a také ochutnat
Olomoucké tvartzky.

VANOCNIi STROM V BRNE

Spole¢nost A.W. podpofila akci
Ceského cerveného kfize, ktery vioni
koncem listopadu pfivezl Vano¢ni
strom na brnénské nameésti Svobody.
Béhem cesty na zastavkach z Bilovic
nad Svitavou do Brna se rozdaval
chleba s tvariizky ozdobenymi papri-
kou se znakem Cerveného kfize.

Film Tvartizek ve $kole se predstavi na festivalu
animovanych filmc ANIFILM 2020

Akce ma dlouholetou tradici. Z pod-
nétu novinafe a spisovatele Rudolfa
Tésnohlidka byl pred 95 lety v Brné
rozsvicen prvni Tésnohlidk(v Vano¢ni
strom republiky a pod nim nechybéla
kasic¢ka. Sbirku organizoval Cesky cerve-
ny kiiz. Diky ni pak financoval stavbu
domova pro opusténé déti. Pred 90
lety tak mohl zahdjit provoz brnénsky
Détsky domov Dagmar, kde nachazeji
Gtocisté déti bez rodin.

Muzeum Olomouckych tvaruzka A.W.

Palackého 2, Lostice, recepce a objednavky: 583 401 217, e-mail: awmuzeum@tvaruzky.cz
www.facebook.com/muzeumtvaruzku, www.instagram.com/muzeumolomouckychtvaruzku

Oteviraci doba: denné 9.00-17.30 hod.
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Sortiment

I Zalozeno 1876
V podnikovych prodejnach A.W. muzete vybirat

z bohaté nabidky syri, které vam na pozadani

nakrajime:

Atleet Cedar - estonsky syr s typickou lahodnou chuti

Cesvaine s piskavici a seminky — originalni loty$sky polotvrdy syr se semeny piskavice
Dziugas - litevska varianta italského parmezanu

Lacey Swiss — syr ementalského typu s charakeeristickou sladkou chuti a krajkovou strukturou
Memel Blue - rucné vyrabény mékky zrajici syr s modrou plisni

Montana emental - tvrdy syr s jemnou ementalovou chuti

Mozzarella uzena - nezrajici syr jemné lahodné chuti, malo soleny, uzeny na olSovém drevé
Niva extra — prirodni syr s modrou plisni

Schlemmerkase — gurmansky velmi aromaticky zrajici syr

Zamecka niva uzena - prirodni syr s plisni uvniti hmoty se zlatohnédym povrchem vzniklym uzenim
Zlata Praha - piirodni polotvrdy syr z pasterovaného kravského mléka




