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Slovo na avod
Milé ctenarky, mili ¢tenari,

dalsi ¢islo magazinu Tvartizek vychazi v dobé, kdy

se loucime s létem, pro vétsinu z nas spojenym

s odpocinkem, cestovanim a poznavanim novych
mist. K oblibenym turistickym cillim patiii Muzeum
Olomouckych tvartizkd, které vyznamné prispiva

k popularizaci jednoho z nejznaméjsich tuzemskych
syrd s charakteristickou viini a nezameénitelnou chuti.
Muzeum laka navstévniky nejen na stalou expozici, ale
i doprovodné programy a vystavy. Letos byla hlavni
prazdninovou akci v muzeu Moravska route 66 s dese-
ti zastavkami na zajimavych mistech Moravy.

Kromé muzea vam v magazinu predstavime podniko-
vou prodejnu A.W. v Losticich, kde miizete nakoupit
pres tficet zakladnich druh Olomouckych tvartzki
a témér padesat druhd tvartzkovych specialit. A nase
zkusenosti ukazuji, ze zakaznici rozhodné nejsou
konzervativni a radi zkousi nové véci.

Pravé novinkam jsou vénovany i dalsi strany — ze spo-
luprace s firmou Steinhauser vznikly vynikajici uzeniny
s Olomouckymi tvartzky, na trhu se objevil Kfupavy
chléb s Olomouckymi tvartizky s cibulkou nebo chia
seminky a sortiment se také rozsifil o trvanlivé tvartz-
kové pomazanky.

Uplynulé mésice byly pIné rtiznych akci spojenych se
zabavou a dobrym jidlem, nechybély mezi nimi ani
oblibené Lostické slavnosti hudby a tvartizki. K hlav-
nim postavam tradicni akce patii Vladimir Kolar, ktery
v rozhovoru prozradi, jak se citi v roli vladce Tvartzko-
vého krélovstvi. Dozvite se také, jak velkym lakadlem
jsou Olomouckeé tvartizky pro napodobitele a nabid-
neme vam i malou ,ochutnavku" z nové kucharky
plné jedine¢nych receptt s Olomouckymi tvardzky.

Prejeme vam piijemné Ctenarskeé zazitky.

Jednatelé A.W. spol.sr. o.

Veletrhy GO
a REGIONTOUR

18.az 21.ledna 2018, Vystavisté Brno
Spole¢nost A.W. je pravidelnym ucastnikem lednového
veletrhu cestovniho ruchu REGIONTOUR na brnénském
vystavisti. Soubézné s veletrhy GO a REGIONTOUR
probiha Festival krajovych specialit a regionalni potraviny
RegFoodFest. Ve ¢tvrtek 18.ledna jsou veletrhy pfistupné
odbornikiim, od 19. do 21. ledna vefejnosti.
www.bvv.cz/go-regiontour
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Veletrh potravin
a napoja Anuga
7.az 11.¥ijna 2017, Kolin nad Rynem

Béhem Ctyf dnii se navstévnikiim predstavi tisice vysta-
vovatel(, ktefi nabidnou to nejlepsi, co trh s potravina-

mi a napoji nabizi. Nebude chybét ani A.W.spol.sr.o.

s celym sortimentem Olomouckych tvartizki a tavenymi
tvartizkovymi syry. Pro spolecnost je to nejvétsi veletrh,
kterého se jako vystavovatel zucastni. V minulych letech se
s Olomouckymi tvartizky mohli seznamit také navstévnici
na dalich zahrani¢nich veletrzich, napt. v italském Udine,
némeckém Stuttgartu nebo portugalské Serpé.
www.anuga.com

VyzkousSejte nové
vyrobky

Vyzkouset miizete chléb s Olomouckymi tvartizky

z pekarstvi Makovec. A Jetabkova pekarna z Velké Bitese
zacala vyrabét Kiupavy chléb s Olomouckymi tvartizky
ve dvou variantach - s cibulkou a chia seminky. K dostani
jsou v podnikovych prodejnach A.W.a v prodejnach
vyrobce.

Dalsi novinkou na trhu jsou trvanlivé tvartizkové
pomazanky od predniho ¢eského vyrobce PT servis
konzervarna. Podobné jako balené pastiky se nemusi
uchovavat v chladu a jsou tak vhodné i pro cestovani.

V nabidce najdete klasickou tvartizkovou pomazanku

a tvartizkovou pomazanku s pazitkou.

www.tvaruzky.cz



Vladimir Kola¥ vladne
neobvyklé monarchii

Vladu nad Tvartzkovym kralovstvim prevzal Vladimir Kolar
pied dvéma lety béhem 20. ro¢niku Lostickych slavnosti
hudby a tvaruzki. | kdyz na sobé zrovna nema kostym, korunu
avruce zezlo, pro déti ziistava panovnikem. ,Je zabavné, kdyz
jdu po ulici a déti Fikaji, Ze jde pan kral,” vypravi s ismévem
muz, ktery pracuje ve spolecnosti A.W. jako vedouci udrzby

a pres tricet let se vénuje ochotnickému divadlu.

Jak jste se stal kralem Tvarazkem I11.?
Pasobim u ochotnikil v Losticich

a hrél jsem divadlo i s byvalym sta-
rostou Ctiradem Lolkem, ktery akci
vymyslel. Nejdriv jsem délal kompars
anékolik let jsem to uvadél jako
ceremoniar. Kdyz byvaly kral polozil
funkci, tak mé pasovali na krale a use-
dl jsem na triin jako Tvartizek druhy.
Kolegyné z divadla se stala kralovnou.

Nevadi manzelce, ze neni kralovnou?
Moje pani vystupuje na slavnostech
jako dvorni ddma a letos pomahala

také pii soutézich. A ze neni kralovna?
S tim ur¢ité problém nema (smich).

V ¢em vlastné spociva vase role?
Béhem slavnosti je ¢ast vénovana
nasemu Tvartzkovému kralovstvi,
kdy se pfi tradi¢ni ceremonii
predstavim jako vladce kralovstvi i se
svou choti a dvorany. Také musime
vymyslet scénar, asi ptlhodinové
povidani, a letos jsme do néj zaradili
lisku Bystrousku, ktera je tady velmi
popularni. Pravé v nedaleké stritezské
hajovné se mély odehravat lis¢i
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pribéhy, jez se staly inspiraci Rudolfu
Tésnohlidkovi. Kazdy rok probéhne

i krest osobnosti, ktera se dostane

do slavného betlému od naseho
fezbare Jaroslava Benese. Losticky
betlém se stale rozriista a také mij
predchdce se stal jeho soucasti.

A od letosniho roku jsem vyfezany ze
drevaija (smich).

Dvakrat jste uz jako panovnik

na slavnostech vystoupil , kdy to
bylo narocnéjsi?

Poprvé to bylo urcité tézsi, protoze
puvodni organizatori ze dne na den

Vladimir Kolar pred vitrinou v Muzeu Olomouckych
tvarizku, kde je vystaveny jeho krdlovsky kostym

Jeden den v roce viadne Viadimir Kolar Tvariizkovému kralovstvi

skondili a véechno se muselo rychle
nachystat. Neméli jsme ani kostymy
nebo koruny. Na druhé kralovstvi uz
jsme byli Iépe pfipraveni.

Jste kralem pouze jeden den v roce?
Jako kral vystupuji béhem roku

i na dalsich akcich, tfeba ve zdejsi
Skolce. Kostym si oblékam také pred
Vanocemi, kdyz rezbai Benes pridava
do betléma dalsi figurky.

Zminil jste kostym, ten neni tplné
bézny....

Je pravda, ze hermelin ma Zlutou barvu
tvar(izkd, jedinecné jsou i korunovacni
klenoty. Do jablka se dava tvartizek

a také na zezlo se navléknou vénecky
tvar(izkd. Pti prochazce mezi lidmi tak
kolem sebe $ifim typickou viini. A kdyz
zezlo odlozim, déti bez problémt
tvartizky sni.

Co je na vladnuti nejpiijemnéjsi ?
Je to stejné jako na divadle, mam
radost, Ze se to lidem libi a dobre se
bavi. Je pravda, ze letos bylo hrozné
horko a vydrzet nékolik hodin
navleceny v kostymu neni zadna slast.
To je asi méné pfijemna ¢ast vladnuti.

V Losticich zijete cely Zivot.

Kdyz jdete po ulici, poznavaji

vas lidé?

Lostice nejsou velké mésto, lidé mé
tady samoziejmé znaji a je zabavné,
kdyz jdu po ulici a déti fikaji, ze

jde pan kral. Svého postaveni ale
nezneuzivam a dané nevybiram.

Nejste jen kral ale také ochotnik
lostického divadelniho spolku.
Kdy jste s divadlem zacinal?

Uz je to pres tficet let a jsem rad,

Ze jsem ¢lenem zdejsiho souboru.
Chystame kazdy rok jedno
predstaveni, v zafi za¢iname zkouset
a kolem Vanoc byva premiéra. Na jare
kon¢ime, protoze lidé uz travi ¢as
venku, na zahradkach a majijiné
zajmy, nez chodit do divadla. Kazdy
kus odehrajeme zhruba desetkrat,
nékdy je predstaveni vic. Hrajeme

v Losticich, jezdime do Mohelnice,
Moravican, okolnich vesnic nebo
na prehlidky. Nejvic zadané jsou
komedie, protoze divaci se chtéji
bavit. Hral jsem tfeba mlynare

v Lucerné, coz je krasna role, ale
klasika uz tolik netahne, lidé na ni
moc nechodi.

Jednota divadelnich ochotniku
v Losticich ma velmi dlouhou
tradici. Maji mladi lidé zajem

o divadlo?

V souboru je nas téméf 40 a porad
prichazeji mladi lidé, coz nas tési.
Diky nim bude divadlo zit dal,

az starsi generace jednou skonci.
Nestorem lostického divadla je
Jan Weiser, mdj prvni reZisér, ktery
zanedlouho oslavi sto let a porad je
aktivni. Az po devadesatce skoncil
s rezirovanim, ale stale pise knizky
o historii Lostic nebo divadle.

Co chystate na dalsi sezonu?
Spolecné s kolegyni pripravujeme
pohadku pro déti, dvacet let ji

nas soubor na repertoaru nemél.
Pracovni nazev je Jak se vratilo

do kralovstvi Stésti, ale mozna to jesté
upravime. Chtél bych poprvé zkusit

i rezii a pocitam s tim, Zze zapojime
déti z dramatického krouzku, aby to
bylo zivejsi.

S tvartizky jste spojeny i profesné,
pracujete ve firmé A.W. jako
vedouci udrzby.

Vyrobu tvartzki znam velmi
dobte, vsechny stroje prosly myma
rukama. V potravinarském provozu
je to narocnéjsi, protoze musime
véechna zafizeni pravidelné istit,
pouzivaji se dezinfekéni prostredky,
takze stroje dostavaji hodné zabrat.
Navic technologie se neustale vyviji
a pribyva elektroniky, ktera je na tyto
zasahy velmi choulostiva.

Dvofané piiindseji netradicni korunovacni klenoty

www.tvaruzky.cz



Z historie vime, zZe vse ispésné bylo napodobovano. Chodilo
se na vandr, tedy na zkusenou do svéta. Skoro se chce Fici,

ze napodobovani je jednim z pilif rozvoje civilizace. A to

ve vSech oborech. Pasta a Itdlie jako raj téstovin. Ale kdyz oni
to ti Taliani okopirovali od Cinanii!

Avsak nékteré produkty a vyrobky se
staly neodmyslitelné predstavitelem
urcitého mista, oblasti. Vezméme si
nas domaci priklad Plzensky prazdroj
(Pilsner Urquell) se stal predstavite-
lem typu piva znamého v celém svété.
A pozor, oznacovaného jako ,Pilsner”
proto, aby kazdému bylo jasné, ze jde
o chutovou napodobeninu Plzeriské-
ho prazdroje.

Lakadlo pro napodobitele
A jsme u toho. Co je a neni Olomouc
ky tvarizek? Ten nesporné patfi

do skupiny kyselych zrajicich syrd,

do nichz patfi napt. Harcké syry
(Harzer Kése a Handkiase) z Némecka,
Tyrolsky sedy syr (Tiroler Graukase)

a Ernstaler Steierkase z Rakouska,
Gamalost a Pultlos z Norska.

Na ¢eském trhu zrajicich kyselych
syrti zcela jasné dominuji Olomoucké
tvarlizky jako tradi¢ni pochoutka
nasi kuchyné. A to je velké lakadlo
pro napodobitele. Poté, co vstoupilo
v platnost Naftizeni Komise (EU)
¢.702/2010 ze 4. srpna 2010 a uply-
nulo pétileté prechodné obdobi,

je od 25. srpna 2015 nazev OLO-
MOUCKE TVARUZKY registrovan
jako chranéné zemépisné oznaceni.
Tim skoncila moznost oznacovat
napodobeniny neodpovidajici
Specifikaci podle citovaného Nafizeni
Komise (EU) jako Olomoucké tvartz-
ky (Olmiitzer Quargel).

Syreéek nebo tvarazek
Ale to pokuseni prizivit se

na popularité Olomouckych tvartizkt
stale trva. V nékterych obchodech

se tak mizeme setkat s nazvy

,Jemné tvartizky", coz jsou Harcké
syry zNémecka, nebo je syr oznacen
spravné jako Harcky syr (Handkase),
ale na regalu ma obchod vizitku
Tvartizky - zrajici syr.

Protoze v Cechach je zazity nazev
syrecek jako ekvivalent tvartizku,
miizete si koupit ,Jihocesky syrecek’,
abyste zjistili, ze se jedna o odtu¢nény
Romadur. Nebo je na trhu SedI¢ansky
Romaduizek ve tvaru vénecku.

Jde viak o syr s bilou a ¢ervenou

plisni na povrchu (nebo je ta barva

z betakarotenu?).
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Jako vsichni lidé, i tvartizkari, si radi
Ten se na trhu syrt neustale rozsifuje.
Olomoucké tvartzky vsak najdete
témér vsude. A téch par informaci
vam snad pomuze k tomu, abyste
sahli na spravné misto.

Dobrou chut, samoziejmé
na Olomoucké tvarizky!

Ing. Jaroslav Kovar,
jednatel AW, spol.sr.o.
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nabidne skvélé recepty
s Olomouckymi tvaruzky

Olomoucké tvariizky maji v kuchyni velmi Siroké vyuziti.
Inspiraci najdete v nové knize Tvariizkova kucharka, ktera se
na pultech knihkupectvi objevi koncem fijna.

Témér rok probihaly pfipravy na vyda-
ni nové kucharky. ,Realizace je hodné
naroc¢na. Od napadu se pokracuje pres
vybeér recept(i, foceni, food styling,
decor styling, editace, grafiku a kone¢
né distribuci hotové knizky;' popisuje
Adéla Halkova z nakladatelstvi Dosel
karamel.

Nova kucharka nabidne pies padesat
recepttl s Olomouckymi tvartizky pfi
pripravé pokrm(i v tepelné tpravé

i tipy na vyuziti syru s typickou chuti

a vani ve studené kuchyni. ,Je to velmi
pestré. Budou zde recepty na slané

i sladké, vynikajici polévky, hlavnijidla,
nizkokalorické pokrmy, nakladané

RECEPT - oooeoeeeeeeeeeeeessssssseeee

Pecené avokado s vajickem

Snadny recept | 2 porce | Vareni 25 minut

1 pékné vyzralé avokado, 2 vejce, 60g Olomouckych tvarizki
(vénecky), 2 Izice susenych rajéat v olejovém ndlevu

Avokado podélné rozkrojte na polovinu, rozloupnéte
a vyjméte pecku. Pomoci Izice vydlabejte trochu duziny ze

do vydlabaného stredu jedné avokadové poloviny.

tét
stfedu — potiebujete zvétsit dilek od pecky, aby se do néj thl,{gel e
pohodIné veslo vajicko. Zbylou duzinu mtizete spotiebo- l'edn'u O‘;(umlxeru d
vat do smoothie podle naseho Tipu. WOKido 4 e,
Postupné obé vejce rozklepnéte a kazdé opatrné vlijte Pilijte vy i
rozmixyjt dob
t

Do kazdé puilky rozdélte susena rajcata. Posypejte tva-
riizky pokrajenymi nadrobno a dejte na 15 minut zapéct

do trouby predehaté na 200 stupid.

tvartizky a mnoho dal$iho, vypoditava
Adéla Halkova.

Kucharka potési milovniky dobrého
jidla také krasnym zpracovanim.
Vsechny recepty doprovodi snimky
predniho ¢eského fotografa Davida
Tureckého.

Tvartizkova kucharka vyjde 30. fijna
abude k dostani ve vsech knihkupec
tvich v Ceské republice a ¢aste¢né

i na Slovensku.
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Cibulac¢ka

1,51 hovéziho vyvaru, 300-400g
Olomouckych tvaruizki, 4 cibule,
4-5 krajicii chleba, sadlo, siil, pep#

Na sadle opec¢eme na silnéjsi kolecka
pokrajenou cibuli, zalijeme vyvarem

a chvili povarime, aby zmékla. Polévku
opepfiime, pfipadné podle chuti jesté
dosolime. Do ohnivzdornych misek
rozdélime porce chleba, ktery jsme na-
krajeli na kosticky a osmazili na sadle.
Posypeme ho na malé kousky nakraje-
nymi tvardzky, zalijeme polévkou, a to
vsechno v predehraté troubé prudce
zapeceme.

ecc0c0cccccccoe

Zapékana
kotleta

3 ks veprovych kotlet s kosti,
100g Olomouckych tvarizki,
cibule, horice, 500g steakovych
bramborovych hranolkii

Kotlety naklepeme, okofenime

a potfeme hoi¢ici. Ope¢eme na panvi
z obou stran, vlozime do pekacku,
posypeme kolecky cibule a nahrubo
nastrouhanymi tvartizky a nechame
v troubé zapéct. Pfiloha — steakové
hranolky pecené v troubé na pecicim
papiru bez tuku.

Olomoucka
rolada

1kg hovéziho masa,

200g Olomouckych tvarizki,
150g mékkého salamu, 3 vejce,

1 cibule, hof<cice, svétlé pivo, olej,
stil, pepr, hladka mouka

Ze zadniho hovéziho nafizneme plat
na roladu a rozklepeme ho. Vejce umi-
chame na cibulce osmazené na oleji,
nezapomeneme je mirné osolit. Maso
potfeme hoi<¢ici, poklademe kolecky
salamu, na né dame platky pri¢né
rozkrojenych tvar(izkd, na ty rozetre-
me michana vejce, roladu zabalime,
pievazeme niti a na povrchu osolime.
Zprudka ji ze véech stran opeceme

na rozpaleném oleji, potom ji podli-
jeme pivem a dame do trouby pod
poklici péct. Béhem peceni podlévame
vodou a polévame vypekem. Ze stén
pekace odskrabujeme, co se pfichytilo,
avracime do $tavy — doda ji to barvu

i chut. P¥i peceni rolady tak vznikne
husty vypek s konzistenci omacky,
ktery je vynikajici.

Nakladané
tvarazky

1. varianta

Olomoucké tvariizky - kousky

s cesnekem, chilli papricky, petrzel,
cibule, olej

Promichat a nechat zalezet. Podavat
s Cerstvym chlebem, pivem nebo
vychlazenym mlékem.

2.varianta

Olomoucké tvariizky - kousky

s kminem, nové koreni, cerstva
majoranka, cibule, kmin, olej
Promichat a nechat zalezet. Podavat
s ¢erstvym chlebem, pivem nebo
vychlazenym mlékem.

www.tvaruzky.cz
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Pohled do lostické prodejny A. W.

V lostické prodejné si
nakoupite kazdy den

Jen par krokti od mista, kde se Olomoucké tvartizky
v Losticich vyrabéji, najdete podnikovou prodejnu.
Otevieno je sedm dni v tydnu a urcité vas prijemné

prekvapi bohaty sortiment.

Prodejna je opravdu velkoryse pojata
a diky dostate¢né velkému prostoru
je zbozi prehledné usporadané. | kdyz
prichazi hodné lidi, fronty se netvofi
a vsichni si mohou v klidu z pestré na-
bidky vybrat. Je to také zasluha zku-
$eného personalu. Prodavacky velmi
rychle reaguji na prani zakaznik,
sortiment perfektné znaji a okamzité
vi, kam pro zbozi sahnout.

Muzi v pfevaze

Vétsinu zakaznikd v prodejné v tuto
chvili tvofi muzi, coz neni nijak
vyjimeéné. K nam skute¢né chodi
vic nakupovat muzi. Mame stalou
klientelu, lidé z Lostic a okoli pricha-
zeji pravidelné. Ale mame i zakazniky
z vétsi dalky, ktefi se k ndm vraceji,’
fika vedouci Denisa Bendova.

Do prodejny prichazim v poloviné
prazdnin, kdy turisticka sezona
vrcholi. Na namésti stoji autobus

s dalSim zajezdem a prvni navstévnici

uz po prohlidce Muzea Olomouc
kych tvartzk( pospichaji na nakupy.
Poloha prodejny je idealni, pravé v ni
prohlidka muzea kon¢i. ,Béhem léta
se nezastavime, jezdi sem turisté,
rodiny i déti z okolnich tabor(i. Né-
které maji od rodicti seznam, co maji
nakoupit,” dodava Denisa Bendova.

Zkusit néco nového

Na nakup v Losticich se pfi navra-

tu z dovolené zastavili i manzelé
Masatovi z Hradce Kralové. ,Maji
tady zbozi, které bézné v obchodech
nenajdete. Jsem milovnice syrti véeho
druhu, uz se tésim, az ochutnam
tvarlzky se zelenym peprem, s chilli
a Hanacké ohen,” usmiva se Romana
Masatova.

Pravé kousky tvartzka s chilli a velmi
pikantni Hanacké ohen se na pultech
obchodi objevily teprve nedav-

no. Sortiment se tak opét rozsifil

a v prodejné nabizeji uz pres tricet
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zakladnich druh(i Olomouckych tva-
razk a témér padesat druht tvartzko-
vych specialit, jako jsou klobasy, sekané,
tavené syry nebo nakladané tvardzky.
»Mame i pies 150 druht pfikupované-
ho zbozi, treba ov¢i a kozi syry, mléko,
kefiry, jogurtové napoje a dalsi. Vyrobky
z ov¢iho a koziho mléka jsou velmi
zadané" vysvétluje Denisa Bendova.

Na zakladé poptavky zakaznik( se sor-
timent obménuje a dopliuje. Zakaznici
nejsou konzervativni a radi zkousi nové
véci. Tuzemsti i zahranicni turisté si
velmi ¢asto pri vybéru nechavaji poradit
od prodavacek, velmi oblibeny je dar-
kovy bali¢ek Pozdrav z Lostic se ¢tyfmi
nejprodavanéjsimi druhy Olomouc
kych tvarzk. A protoze velmi dobre
funguje spojeni syry a vino, najdete zde

i pestrou nabidku vybornych vin.

Zleva: prodavacky Markéta Bendova, Lucie Kucerovd,
Denisa Bendova (vedouci), Jarmila Gerlichovd.

Prodejna Olomouckych
tvaruzku v Losticich
Namesti Miru 11, Lostice

tel.: 583 401 220

Oteviraci doba:

po—pa 7.00-18.00

sobota 8.00-18.00

nedéle 10.00-18.00

Prodejna Olomouckych
tvaruzku v Brné

Rasinova 4, Brno-stied

tel.: 539 011 444

Oteviraci doba:

po—pa 8.30-18.30

sobota 8.30-13.30

Prodejna Olomouckych
tvaruzku v Olomouci
Horni namésti 365/7, Olomouc
tel.: 585 202 551

Oteviraci doba:

po—pa 8.30-18.00

sobota 8.30-12.30

éerstv;’rch‘ uzenin a

Ze spoluprace spolecnosti A.W. a firmy Steinhauser
vznikly vynikajici Spekacky a grilovaci klobasy

s Olomouckymi tvardzky.

Historie rodinného femesla saha az
do roku 1790, jméno Steinhauser
bylo vzdy spojeno s ¢erstvym masem
a uzeninami. Spole¢nost, ktera je
vyznamnym producentem $pekacku
na Ceském trhu, chtéla zakazniklim
nabidnout néco vic, a proto pied péti
lety rozsitila sv{ij sortiment o Spekacky
s chilli. Nasledujici roky pfisly na radu
$pekacky s kienem, eidamem, parme-
zanem, se Svestkami nebo s kari.

V leto$nim roce chtéla firma néco
opravdu,,ceského” a tak zacala spolu-
prace se spolecnosti A.W. Ze spojeni
tradi¢niho ceského masného vyrobku
s tradi¢nim ¢eskym zrajicim syrem
vznikly Spekécky s Olomouckymi

tvartizky a Grilovaci klobasa s Olo-
mouckymi tvar(izky.

Jak se Spekacky

a klobasy vyrabi?

U $pekacka je zakladem kvalitni
hovézi a veprové maso, hibetni sadlo
na vlozku, smés tradi¢niho koreni
(Cerny pept, sladka mleta paprika,
mlety muskatovy ofisek, cesnek), stil

a samoziejmé Olomoucké tvartizky.

K vyrobé klobasy se pouziva veprové
maso, smés kofeni (¢erny pept, kmin,
Cesnek), stil a Olomouckeé tvartizky.
,Po zamichani na kutru smés narazime
do ptirodnich veprovych strev. Povési-
me je na udirensky kos a zavezeme

S NOVYMI VYROBKY SE MUZETE

SETKAT V PRODEJNACH STEINHAUSER,

V MENSICH PRODEJNACH V JIHOMO-
RAVSKEM KRAJI A V PODNIKOVYCH
PRODEJNACH OLOMOUCKYCH
TVARUZKU A. W. V PRISTIM ROCE BY
SE MOHLY OBJEVIT | VOBCHODNICH
RETEZCICH.

do udici komory. Po tepelném opraco-
vani se vychladi, nadéli, zabali a vyexpe-
duji. Je to opravdu velmi zjednodusené
feceno, protoze za kazdym krokem

je pecliva prace nasich lidi," priblizuje
vyrobu Ing. Markéta Kloudova z firmy
Steinhauser.

A protoze Olomoucky tvartzek je oprav-
du unikat, spole¢nost by rada pokracova-
la v rozsifovani sortimentu s timto syrem.

www.tvaruzky.cz
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vznikaji dokonalé tvary?

Vsichni zname Olomoucké tvariizky z pulti prodejen,
nez se ale k zakaznikim dostanou, musi urazit dlouhou
cestu. V minulém ¢cisle jsme vas seznamili se zpracovanim
tvarohu a ted’se podivame na formovani a suseni.

Vse se smicha dohromady a po doprav-
niku miti do formovaciho stroje. Tady se
tvaroh stla¢i a za okamzik uz se ptivodni
bila hmota bez tvaru zméni. Divam se,
jak na nerezové rosty postupné padaji

€as pleskani a klapani
skonéil

Kdyz se rozhlizim po mistnosti,
vzpomenu si na staré fotografie

z doby, kdy se jesté tvartizky vyrabély
ru¢né pleskanim a s pomoci forem —
klapacek. Tehdy zvladla jedna zena

-

Ve formovacim stroji ziska hmota pozadovany tvar

jesté vykonnéjsi, denni produkce
fomovaciho stroje je patnact tun
Olomouckych tvartizkd. ,Mize byt

v provozu kazdy den, ale formuje

se jen v pondéli, ve stredu a v patek,
protoze kapacita susarny je omezend,’
vysvétluje vedouci vyroby a mezitim
se na rosty skladaji dalsi bila kolecka.
Zanedlouho se formovaci Gsti vymeéni
anatadu prijde dalsi druh. Béhem smé-
ny se formuji viechny Ctyfi zakladni
druhy: mala a velka kolecka, vénecky
nebo tycinky.

V susSarné zacina zrani
Dalsi stroj pak pIné rosty sklada
na sebe do vysokého stohu. Horni

Ze stroje padaji mald kolecka na rosty

rost slouzi jako viko, obali se folii,

aby se zabranilo znecisténi vyrobka.
Cely stoh s dvaatficeti rosty se
odveze do vedlejsi mistnosti, uvést jej
do pohybu oviem neni jednoduché.
,Musite mit silu, nejvétsi napor je to
naruce. S kolegyni se ale stiidame

a pracuji i jinde ve vyrobé, takze to
neni jednotvarné,’ popisuje svoji praci
Eva Vesela a otevira dvere do susarny.
Okamzité ucitim horky vzduch,

v mistnosti je okolo tficeti stupnl.
Tady vlastné zacina cely proces zrani.
Jakmile se treti den od formovani
vytvori po celé plose milimetr nazrala
vrstva, tato ¢ast vyroby konci.

Hana Grossova kontroluje spravny tvar vyrobku

Pfed navstévou provozu si oblékame vyroby Ing. Miroslav Zemanek prisné mala kolecka. vyrobit za den 9 tisic kusti, konkurovat y

bily plast a navleky na boty, vsechny pozadavky na hygienu a vede nas tam, U formovaciho stroje stoji Hana Grosso- novym technologiim ale nemohla.

vlasy musi byt schované pod ¢epici. kde probiha formovani tvartizkd. va, ktera kontroluje rosty a sleduje, Stroje dokézaly vyrobit az 10 tisic kusti 7
Potom si nas vedouci vyroby pozorné Jeden ze zaméstnanctl pravé privazi jestli véechna kolecka maji spravny tvar. za hodinu. / 725
prohlédne. Z rukou sundavame nasoleny a ulezely tvaroh. Sype jej ,Podle toho, jaky druh pravé vyrabime, O budoucnosti strojni vyroby nepo- - iz
prstynky, hodinky a naramky. Ani do michaci vany, z dalsich nadob stoji- sefidim na stroji vahu a tvar. Pokud je chyboval ani nastupce a zet Aloise " i ;:;:;/
vetsi nausnice by neprosly. V dalsi cich v rohu mistnosti nabira regulatory | néjaky kus $patné naformovany, musi se Wesselse Karel Pivny a jeho manzelka ..;:;»if’;f”"” -
mistnosti si diikladné umyvame ruce kyselosti, zvaZi je a v presné daném oddélit. Kdyz jsem zacinala, pripadalo Frantitka, ktefi kolem roku 1924 koupili i 0 -

mydlem a je$té dezinfekci. ,Jsme pomeéru pridava do tvarohu. Z bo¢ni mi, Ze stroj jede rychle, ale ted'uz jsme v Némecku pro lostickou tovarnu prv- % . ' o

v potravinafském provozu, nemtzeme | strany se jesté hadickami vsttikuji s kolegyni sehrané,’ usmiva se mlada ni formovaci stroj na vyrobu tvartizka. ¥ A

nic podcenit,’ zd(ivodnuje vedouci mlékarenské kultury. Zena, ktera ve firmé pracuje tfinact let. O téméi sto let pozdgji je technika

Tvarazek - MACAZIN TRADICNIA JEDINECNE POCHOUTKY
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Uplynulé mésice byly pIné riznych akci

spojenych s dobrym jidlem. Prinasime vam
malé ohlédnuti za témi nejvyznamnéjsimi.

Olomoucky tvaruzkovy festival
Druhy ro¢nik festivalu spojeny s ochutnavkou
tvartizkovych specialit se uskutecnil na konci dubna
v Olomouci. Dvoudenni akce, ktera se tési stale vétsi
oblibé, prilakala do hanacké metropole na dvanact
tisic navstévnikd. Ti vyzkouseli mnoho tvartizkovych
pochoutek a béhem dvou dnti nakoupili a snédli
asi ¢tyri a pll tuny tvartzkd. Pripraven byl bohaty
doprovodny program a soutéze, z nichz si vitézové
odnesli ceny vénované spole¢nosti A.W. — darkové
balicky pIné syra s nezaménitelnou chuti a vani.

Garden Food Festival Zlin

Prvni vikend v zari patfil ve Zliné druhému ro¢niku Garden
Food Festivalu. Festival dobrého jidla a piti chce ukazat
verejnosti, Ze v regionu plsobi fada kvalitnich vyrobct

potravin a restauraci. Spole¢nost A.W. ve svém stanku

nabidla menu z Olomouckych tvartizkd, zajemci
mohli ochutnat tfeba hanackou Panna Cottu
s malinami, tvarGzkovy tatarak se Skvarkovym
pagackem a smazenou rukolou nebo grilované
lostické cigaro v briosce se slaninovym
chipsem a catni z Cervené cibule. A jak se da
s Olomouckymi tvartzky ,kouzlit', predved|
kuchat Martin Malina navstévnikam festivalu
na Gastro Mach padiu.
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Lostické slavnosti hudby

a tvaruzka

Na nejvétsi akci v Losticich se jako kazdoroc¢né jedly
Olomoucké tvarzky v nejriznéjsich podobach
anemohly chybét ani tvarizkové soutéze, jednou

z disciplin bylo i oblibené pojidani tvartzki na cas.

Na slavnostech zahrala také Anna K nebo Pavel Novak
s kapelou Family. Slavnosti se konaly za finan¢ni pod-
pory Olomouckého kraje a firmy A.W.

laka turisty i filmare
K popularizaci vonavé syrové pochoutky vyznamné
prispiva Muzeum Olomouckych tvartizki. Kromé stalé
expozice mapujici dlouhou historii vyroby nabizi na-
vstévnikaim i dopliujici programy, vystavy a riizné akce.

Muzeum predstavuje v moderné po-
jaté expozici priiez historii Olomouc
kych tvartizk(i od nejstarsich prament
az do soucasnosti. Vsechny exponaty
maji popisky v ceském jazyce, v kazdé
mistnosti lze nacist pomoci QR kod!
zakladni informace o konkrétni expozi-
ci také v némciné a angli¢tiné.

V letni sezoné prichazeji do muzea
hlavné turisté, rodiny s détmi a cestu si
sem najdou i navstévnici ze zahranici.
,Letos byla hlavni prazdninovou akci
Moravské route 66 s Radiem Cas Rock.
Letni jizda nabidla deset zastavek

na zajimavych mistech celé Moravy
ajednim z cilt bylo i nase muzeum,’
fika recep¢ni muzea Jana Silberska.
Misto je atraktivni také pro filmare, ¢as-
to se zde nataci reportaze ¢i dokumen-
ty. A nejsou to jen tuzemské televize,
které unikatni muzeum laka, nedavno
zde todila i jihokorejska televize.

Akci stale pfibyva
Muzeum chce zaujmout nejen stalou
expozici, ale i pestrou nabidkou akci.
Béhem Muzejni noci si navstévnici
mohli dat partii s lostickymi Sachisty,
nechybély ani ukazky pali¢kovani,
kterému se vénuji mistni seniofi.

Na zacatku a na konci prazdnin si

zase déti vyzkousely, jak se dfive
tvartzky vyrabély.

Najdete zde i kratkodobé vystavy

k riznym témattm. ,Snazime se ex-
pozici oZivit, proto vystavy pravidelné
obménujeme. V été jsme pfipravili
také vyzdobu spojenou s obdobim
7ni, poznamenala Jana Silberska.

Spokojeni
navstévnici

Novinky a zajimavé akce zverejiuje
muzeum pravidelné na Facebooku

a Instagramu. A podle ohlasu na so-
cidlnich sitich se lidem v Losticich
libi.,Skvély moderni design, zajimava
expozice, velmi pfijemné pracovnice
avse zakonceno lahodnou a pestrou
nabidkou tvartizkd ve vedlejsim
obchodé. Prosté parada.
Doporuduji véem navstivit, nesetii
chvalou Rostislav Krejci.
Bezbariérové muzeum nabizi indivi-
dualni prohlidky, kazdy si tak vybere
podle zajmu a ¢asovych moznosti.

Muzeum nabizi navstévnikiim fadu programti a akci

Prohlidka expozice vam zabere
priblizné hodinu. Pokud mate zajem
orozsireny vyklad nad ramec audiovi-
zudlnich programy, k dispozici jsou tfi
informacni mista s pocitacem, kde si
V recepci si také muizete koupit knihu
Kouzelny tvartzek aneb kucharka
neobvyklé viiné s mnoha tvartizkovy-
mi recepty, fotografiemi a povidanim
o historii a vyrobé. Dalsi publikace Pivo,
zbrané a tvartizky se vénuje podnika-
telaim mezivale¢ného Ceskoslovenska
ve viru konjunktur a krizi.

Muzeum Olomouckych tvarizka A.W.

Palackého 2, Lostice, recepce a objednavky: 583 401 217, e-mail: awmuzeum@tvaruzky.cz

www.facebook.com/muzeumtvaruzku, www.instagram.com/muzeumolomouckychtvaruzku

Oteviraci doba: denné: 9.00-17.30 hod.

www.tvaruzky.cz



Sortiment

Trznich druhtt Olomouckych tvartzkii je v soucasné
dobé pres tricet. Podle tvaru a velikosti se déli

na Malé, Velké, Vénecky, TyCinky a Kousky. Lisi se
také tim, zda jsou ochuceny koienim a hmotnosti
spotrebitelského baleni.

Kousky 125¢g

1. Olomoucké tvartizky Kousky

2. Olomoucké tvartizky Kousky s kminem

3. Olomoucké tvartizky Kousky uzené

4. Olomoucké tvartizky Kousky se zelenym pepiem
5. Olomoucké tvartizky Kousky s restovanou cibulkou
6. Olomoucké tvar(izky Kousky s chilli

7. Olomoucké tvarizky Kousky s ¢esnekem

8. Olomoucké tvartizky Kousky s ¢ervenou paprikou

Priimérna vyzivova hodnota
vyrobkuna 100 g

Energie: 541 kJ/127 kcal, méné nez
0,5 g tukd, z toho nasycené mastné
kyseliny 0,2 g, sacharidy 2,6 g,
bilkoviny 28gastl 50g



